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Nositelj predmeta prof. dr. sc. Drago Subari¢
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Farmacija

Status predmeta Izborni

Godina studija, semestar 5. godina, 9. semestar

Bodovna vrijednost (ECTS) 2,0 ECTS

Nacin izvodenja nastave (broj sati) Predavanje: 15; Seminari: 15; Vjezbe: 0

Ocekivani broj studenata na predmetu 20

Ciljevi predmeta

Cilj kolegija je produbiti znanje o aditivima u proizvodnji farmaceutskih i prehrambenih proizvoda,
utjecaju na kvalitetu proizvoda te na zdravlje potrosaca. Posebna pozornost ¢e se posvetiti interakciji
sastojaka farmaceutskih i prehrambenih proizvoda i aditiva te zakonskoj regulativi vezanoj za
primjenu aditiva u proizvodnji farmaceutskih i prehrambenih proizvoda.

Uvjeti za upis predmeta i ulazne kompetencije koje su potrebne za predmet

Nema

Ishodi uc¢enja na razini programa kojima predmet pridonosi

1.1,3.2,,3.5.

Ocekivani ishodi ucenja na razini predmeta (5-10 ishoda)

Nakon odslusanih predavanja, odradenih seminara, samostalnog ucenja i poloZenog ispita studenti ée:

1. |Interpretirati vazecu europsku i svjetsku regulativu o aditivima u proizvodnji farmaceutskih i
prehrambenih proizvoda.

2. Klasificirati aditive u pojedine skupine.

Navesti primjere i fizikalno-kemijska svojstva aditiva iz pojedinih skupina.

4. Opisati procese pripreme i primjene aditiva u proizvodnji farmaceutskih i prehrambenih

proizvoda.
5. Povezati mogucnosti interakcije aditiva sa sastojcima farmaceutskih proizvoda i hrane.

w

Sadrzaj predmeta

Predavanje: Definicija i povijest primjene aditiva u proizvodnji farmaceutskih i prehrambenih
proizvoda. Priprema aditiva po nacelu dobre proizvodacke prakse i njihova primjena za proizvodnju
razlicitih vrsta farmaceutskih proizvoda (kruti, praskasti, tekudi, polutekudi). Zakonska regulativa
vezana za primjenu aditiva (kod nas i u svijetu). Klasifikacija i fizikalno-kemijska svojstva pojedinih
skupina aditiva (konzervansi, stabilizatori, emulgatori, uguséivaci, tvari za Zeliranje, boje, arome,
antioksidansi, zasladivaci, pojacivac¢i okusa, kiseline i luzine, enzimski preparati, pomocne tvari u
proizvodnji lijekova i hrane...). Interakcije aditiva sa sastojcima farmaceutskih proizvoda i hrane.
Perspektive na podruéju primjene aditiva u proizvodnji farmaceutskih i prehrambenih proizvoda s
naglaskom na aditive s oznakom GRAS.

Seminari: Fizikalno-kemijska svojstva razli¢itih vrsta aditiva. Primjena aditivi u proizvodnji razliCitih
vrsta prehrambenih i farmaceutskih proizvoda. Interakcija sastojaka hrane i farmaceutskih proizvoda s
primijenjenim aditiva.

Vrste izvodenja nastave
Predavanja; seminari




Obaveze studenata

Pohadanje svih oblika nastave je obavezno, a student mora pristupiti svim provjerama znanja.
Student mozZe opravdano izostati s 30% svakog od oblika nastave. Neodradena vjezba mora se

kolokvirati.
Pracenje rada studenata (Povezivanost ishoda ucenja, nastavnih metoda i ocjenjivanja)
Nastavna aktivnost ECTS Ishod Aktivnost Metode Ocjenski bodovi
ucenja studenta procjenjivanja Min. Max.
Pohadanje nastave 0,2 1-5 Prisutnost Evidencija 5 15
na nastavi
Seminarski rad 0,8 1-5 Seminarski rad — Izraden i 15 35
izrada i prezentiran
prezentacija seminarski rad
Zavrsni ispit 1,0 1-5 Ucenje za zavrSni | Pismeni i 30 50
ispit usmeni ispit
Ukupno 2,0 50 100

Vrednovanje pisanog dijela zavrSnog ispita

Postotak tocno rijesenih
zadataka (%) Ocjenski bodovi
>95,00 50
90,00-94,99 47
85,00-89,99 45
80,00-84,99 40
75,00-79,99 38
70,00-74,99 35
65,00-69,99 33
60,00-64,99 30

Oblikovanje zavrsne ocjene:

Ocjenskim bodovima ostvarenim tijekom nastave pridruzuju se bodovi ostvareni na zavrSnom ispitu.
Ocjenjivanje se vrsi apsolutnom raspodjelom, odnosno na temelju kona¢nog postignuca i usporeduje
se s broj¢anim sustavom na sljedeéi nacin: A — izvrstan (5): 90-100 ocjenskih bodova ; B — vrlo dobar
(4): 80-89,99 ocjenskih bodova; C — dobar (3): 65-79,99 ocjenskih bodova; D — dovoljan (2): 50-64,99

ocjenskih bodova.

Obavezna literatura (dostupna u knjiznici i putem ostalih medija)

Naslov

Broj

primjeraka u

knjiznici

Dostupnost preko
ostalih medija

Branen AL, Davidson PM, Salminen S, Thorngate JH Ill. Food
additives, 2nd Ed. Marcel-Dekker, New York, SAD, 2001.

Tekade RK. Dosage Form Design Considerations, Volume |,

Advances in Pharmaceutical
Research. Academic Press 2018.

Product Development and

Dopunska literatura




Nordt SP, Vivero LE. Pharmaceutical Additives. In Goldfrank's Toxicologic Emergencies, 8e. The
McGraw-Hill Companies, Inc. 2006. Pages 3265-3318.

Raymond RC, Sheskey PJ, Quinn ME. Handbook of Pharmaceutical Excipients, 6e. Pharmaceutical
Press, 2009.

AOAC: Food Additives (Collection of Analytical Methods for Food Additives), AOAC International,
Arlington, USA, 1993.

Fennema OR: Food Chemistry. Marcel Dekker, Inc., New York, Basel, Hong Kong, 1996.

Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih kompetencija

Anonimna, kvantitativna, standardizirana studentska anketa o predmetu i radu nastavnika koju
provode Uredi za kvalitetu Medicinskog fakulteta Osijek i/ili Prehrambeno-tehnoloskog fakulteta
Osijek.

Napomena

E-uCenje ne ulazi u norma sate predmeta, ali se koristi u nastavi i sadrzi poveznice na razliCite
stranice, video i audio materijale dostupne na mreznim stranicama.




